FORNO MISTO A GAS COM CALDEIRA

FORNO MISTO CAPACIDADE 20 grelhas GN 1/1 OU 10 GRELHAS 2/1

Construido em ago inox 18/10 AlSI. 304

Camara interior com cantos arredondados.

Funcionamento a gas com aquecimento indirecto, com queimadores atmosféricos.
Comandos electromecanicos com 4 tipos de confeccgao:

- Conveccao ar quente (temperatura maxima 270°C).

- Conveccao a vapor com termoéstato (temp. de 50 a 99°C).

- Vapor estatico saturado ¢/ produgao continua (~100°C).

- Vapor ventilado, (temperatura maxima 230°C).

Visor multifungdes digital de todos os parametros e dos valores programados (temperatura, tempo,
humidificador e sonda do nucleo).

Comando de arrefecimento rapido da camara para ciclos diferentes.

Gerador de vapor através de caldeira com 6,5 litros.

Ventilador com variador de velocidade reduzida para pratos delicados.

Equipado com duche e ciclo de limpeza semiautomatico da camara (duragcéo ~35’).
Controlo da temperatura no nucleo dos alimentos por sonda.

APROVAGCOES / MARCAS: TOV x |CEE EMC ETL UL NSF
EMPACOTAMENTO: X Caixa de Cartao X Embalagem de Plastico Caixa /Cartao
PAIS DE ORIGEM: PORTUGAL PRECO: EXW-PT
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