BANHO MARIA C/ ESTUFA 4XGN 11

[
’ BAIN MARIE WITH HOT CUPBOARD 4XGN 1/1
‘ BANO MARIA C/ ARMARIO CALIENTE 4XGN 1/1

BAIN MARIE AVEC ARMOIRE CHAUDE 4XGN 1/1

Meal always at right
temperature.
The economical solution
for meals distribution.

> BAIN-MARIE

@ BANHO-MARIA

Made from AISI 304 stainless steel. Construidos em aco inoxidavel AISI 304.

SB1 superbrush finish. Acabamento superbrush SB1.

Pan for 4 containers GN 1/1 up to 15mm deep with  Cuba para 4 contentores GN 1/1 até 150mm de
rounded corners. profundidade com cantos arredondados.

Lower with ventilated hot cabinet. Armario inferior com estufa ventilada.

Temperature adjustable by thermostat from 30°C to = Temperatura regulavel por termostato de 30°C a 90.
90°C in hot cabinet. Pés regulaveis.

Round frontal tempered glass. Estante com vidro redondo temperado

Adjustable feets. Contentores GN e outros acessérios como opgao.

4 .GN containers and other accessories available as Esteira de deslizamento nao incluida.

option.

Without tray slide.

BANO-MARIA ] BAIN-MARIE

Fabricado en acero inoxidable AISI 304.

Acabado superbrush SB1. Fabriqué en acier inoxydable AlISI 304.

Cuba para 4 contenedores GN1/1 de hasta 150 mm de ~ Finition superbrush SB1. _ )

profundidad con esquinas redondeadas. Bac pour 4 recipients GN1/1  jusqu'a 200 mm de
Armario inferior con calor ventilado. profopdgur ,a\_/ec coins arrondls.. ]

Temperatura regulable por termostato de 30°C a 90°C.  Armoire inférieure chaude ventilé.

Estante superior en vidrio temperado Température réglable par thermostat 30°C a 90°C.
Patas regulables. Etagere avec verre temperé

Contenedores GN y otros accesorios disponibles como Pieds reglables en inox de150 mm.

opcion. Bacs GN et autres accessoires disponibles en option.

Barra para bandejas no incluida Rail de plateaux n' est pas inclus.



X

Mod.:SFC15

Mod.:SFC20

ACESSORIOS OPCIONAIS

| |

Algados com Esteiras de deslizamento
iluminagéo rebativeis

4 XGN1/1

SFC15 1.500x700x1450  Estufa Digital 4000  30cc/9oc  AX OGNV 400vi50Hz
SFC20 2.000x700x1100  Estufa Digital 4000  300c/oocc  2XCNIT - 400v/50HZ
’ ’ Alt. 150mm

THE MANUFACTURER RESERVES THE RIGHT TO CHANGE MATERIAL & SPECIFICATIONS WITHOUT NOTICE

Praceta D. Nuno Alvares Pereira 10 — 20 AM
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